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紀乃國わいん工房

“ 農 ” と “ 人 ” を つ な げ る

近畿農政局「ディスカバー農山漁村（むら）の宝」結果発表！

県内初の個人ワイナリーとして、
今年度初めて県産100％のワインを製造。

〇ルール
・原則、フォントはBIZ UDPゴシックで統一
・トピックスのタイトルは18ptを目安に。
・本文は分量に応じて12ptを目安に（小さくても10tp）。
・行間は1.3を目標に極力広げる。
・レイアウトは自由。編集者が考えて作成。
・文中で同じ文言を使用していないか、読み手がくどく
感じないか要チェック。
・写真は見せたいものが目を引くものになっているか。
・Webページ等へ飛ばすときは、QRコードとハイパーリ
ンクの両方を設定。
・QRコードは高さ1.6㎝で仮統一。
・５W1Hを意識し、文中で目立たせたい箇所は太字に。
・極力、1行あたり、40文字を超えないように。
・読者の目線移動を考えて、「Z」の目線移動で読める
ように心がける。
・紙媒体にした際に、A４を１枚挟む形だと、A4だけラッ
クに取り残される場合があるため、極力A3裏表で作成。

〇本文の文字数目安
・半P：300～500字程度（写真の枚数やサイズによっ
て要調整。写真2枚の際は400字程度かと思われる）
（過去記事

R7.5月号万博：約180文字（半分写真）
R7.4月号まりひめ：約450文字
R7.5月号しらす：約620文字（小さい写真2枚・作成
に苦慮）
R7.6月号まつばら農園：約670文字（小さい写真2
枚）
R7.6月号基本計画：約960文字（2/3P・写真なし）

・全P：1,100～1,400字程度？（過去の事例がないた
め、程度がわからない）

＜アンケートはこちらから＞

今後の作成・編集のため
ご協力をお願いいたします！

（所要時間：3分程度）

＜アンケートはこちらから＞
（所要時間：3分程度）

「こんなのが
読みたい！」

「あれ面白かった！」
などのご意見や感想
お待ちしてます！

近畿農政局和歌山県拠点

近畿農政局和歌山県拠点

https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=_6DkBnJJi0qvMEVxNh0TREc8lfMbsWdPiOcApl35c1RUOTQyRUs4WE80RVNFNTg3RkYxTzNTUEkyRy4u
https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=_6DkBnJJi0qvMEVxNh0TREc8lfMbsWdPiOcApl35c1RUOTQyRUs4WE80RVNFNTg3RkYxTzNTUEkyRy4u
https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=_6DkBnJJi0qvMEVxNh0TREc8lfMbsWdPiOcApl35c1RUOTQyRUs4WE80RVNFNTg3RkYxTzNTUEkyRy4u
https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=_6DkBnJJi0qvMEVxNh0TREc8lfMbsWdPiOcApl35c1RUOTQyRUs4WE80RVNFNTg3RkYxTzNTUEkyRy4u
https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=_6DkBnJJi0qvMEVxNh0TREc8lfMbsWdPiOcApl35c1RUOTQyRUs4WE80RVNFNTg3RkYxTzNTUEkyRy4u
https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=_6DkBnJJi0qvMEVxNh0TREc8lfMbsWdPiOcApl35c1RUOTQyRUs4WE80RVNFNTg3RkYxTzNTUEkyRy4u


農林水産省大臣官房統計部公表資料はこちら
（PDFが開きます）
令和７年12月23日公表「令和６年 農業産出額
及び生産農業所得（都道府県別）」

農林水産省ホームページの「統計情報」
「MAFF統計ダッシュボード」はこちら
MAFF統計ダッシュボードのうち、農業産出額
及び生産農業所得

半分

2ページ目上部
（重要度：高）
・重要なお知らせや施
策に関する事項
・読者の興味を特に
強く引くと思われる
もの

2ページ目下部
（重要度：中）
・上部の次に重要な
事項

タイトル（拠点の取組）

タイトル（施策紹介）

タイトル（募集もの）

タイトル（旬のもの紹介）

タイトル（統計）

タイトル（その他のお知らせ）

タイトル（レシピ紹介）

タイトル（お店紹介）

和歌山県の令和６年農業産出額 1,286億円

－ 前年に比べ14％増加。米は60％、みかんは37％増加 －

県内
順位

品目
産出額
（億円）

対前年
増減率
（％）

全国
順位

品目別産出額上位３都道府県
上段：都道府県、下段：産出額（億円）

１位 ２位 ３位

農業産出額 1,286 14.0 31
北海道

14,817
鹿児島
5,689

茨城
5,494

１ みかん 459 37.0 １
和歌山
459

静岡
326

愛媛
222

２ うめ 146 2.1 １
和歌山
146

群馬
21

神奈川
７

３ かき 102 △4.7 １
和歌山
102

奈良
67

福岡
44

４ 米 96 60.0 42
新潟

2,069
北海道
1,841

秋田
1,652

５ もも 47 △9.6 ６
山梨
227

福島
168

長野
65

令和６年農業産出額上位５品目と全国順位（和歌山県）

資料： 農林水産省大臣官房統計部 令和７年12月23日公表「令和６年 農業産出額及び生産農業所得（都道府県別）」、
農林水産省ホームページ統計情報「MAFF統計ダッシュボード」

注：順位付けは、原数値により判定した。また、△は減少したものである。 

紀伊の風土が育む、至高の一滴

紀乃國わいん工房は、県内初の個人ワイナリーとして、ぶどう栽培からワイン醸造までを一貫して行っています。

Q.ワイン造りのこだわりは？

 ぶどうのポテンシャルを最大限活かすことですね。

 発酵したぶどうそのままの味を、安心感を持ってお届け

したいため、添加物はできる限り控えています。

Q.今年度のワインはいかがですか？

味は人の好みですが、満足のいく仕上がりになりました。

 今年度やっと、夢だった県産（自社畑産）ぶどう100％

のワインができました。獣害の影響で予定より製造量が少

なくなってしまったのが残念ですが、発売前から多数のお

問い合わせをいただき、心より感謝しています。

Q.ワインの販売予定は？

6種類あり、2月からの販売を予定しています。

 工房での直販に加え、和歌山市内や海南市内などの

一部の酒販店でもお求めいただけます。

 不在の場合がありますので、工房にお越しの際は事前

にお電話いただければ対応いたします。
■ 紀乃國わいん工房 Information
住所：和歌山県海南市下津町引尾631-1
定休日：不定休
TEL：090-8823-4024
ウェブサイト：https://kinokuniwine.

com/top （外部リンク）
詳細はフォトレポートからご覧ください→

（南口さん提供） （南口さん提供）

https://www.maff.go.jp/j/tokei/kouhyou/nougyou_sansyutu/pdf/shotoku_kenbetu_24.pdf
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https://www.maff.go.jp/j/tokei/dashboard/data/nougyou_sansyutu.html
https://kinokuniwine.com/top
https://kinokuniwine.com/top
https://www.maff.go.jp/kinki/tiiki/wakayama/photo/2025/20251222.html


フラワーバレンタイン
半分

3ページ目上部
（重要度：中）
・周知事項や募集記
事等

3ページ目下部
（重要度：低）
・統計データ？

がんばる農業者の紹介

がんばる農業者の詳細はこちら

岩出市のファームゆうきでは、コンパニオンプラ
ンツでハーブを育てていたところ、飲食店の方か
ら、お花も作ってほしいとの依頼を受けました。

エディブルフラワーとはEdible(食べられ
る)Flower(花)
有機JASの認証基準を満たす農法で栽培して
いるとのことでした。

エディブルフラワー

味わう美しさ！食用花ってどんなもの？

ファームゆうき 片岡宗一さん・かおりさん

コンパニオンプランツとして
ハーブを育てていました。
ハーブを使ってくださる飲食店の方から、
お花も欲しいというご依頼を受けました。
お花はとてもたくさんの農薬を使って
育てられるという現場を知っていました。
有機栽培であれば、目で楽しむだけでなく、
食事を彩り、食べることもできるという
表現が面白いと思っています。

お花はたくさんの農薬を
使って育てる現場を知って
いました。有機栽培であれ
ば、目で楽しむだけでなく、
食事を彩りを添えます。自然
と調和した農業から生まれ
る新しい食の楽しみが、ここ
から広がります。

エディブルフラワー
をご存知ですか？

Edible とは、食用、
食べられるという意
味の英語です。
料理を彩り、テーブ
ルを華やかに演出し
てくれる食用花です。
岩出市で農業を営

むファームゆうきでは、
有機JASの認証基準を満たす農法で、エディ
ブルフラワーを育てているそうです。

2月14日のバレ
ンタインデーを
きっかけに、男性
がもっと女性に
花を贈るように
なり、たくさんの
笑顔が生まれれ
ば、日本はもっと
LOVEと花に満
ち溢れた心温か
な国になる。

花で伝える、あたたかいバレンタイン

花のやさしい香りや色合い
には、言葉では伝えきれない
想いをそっと届けてくれる力
があります。贈る人も、贈られ
る人も、心があたたかくなる、
そんな素敵なひとときに。
やさしい花が心を包んでくれ
ます。

フラワーバレンタインの詳細はこちら

花のやさしい香りや色合い
には、言葉では伝えきれない
想いを届ける力があります。
贈る人も贈られる人も、心が
温かくなる、そんな素敵なひ
とときに。今年のバレンタイン
は、花がやさしく心を包んでく
れます。

太田川流域農泊振興協議会が、近畿農政局「ディスカバー農山漁村の宝」に選定されました！

フォトレポートの詳細はこちら

令和7年12月24日に選定証授与式を実施。

太田川流域農泊振興協議会の西山会長（左）と

近畿農政局和歌山県拠点の中根地方参事官（右）

同協議会は、会長の西山氏が住職を務める

「大泰寺」を中心として、インバウンド客を集客

し、地域全体の所得や魅力の向上を図り、地域

活性化に貢献している点が評価されました。

近畿農政局「ディスカバー農山漁村（むら）の宝」結果発表

「ディスカバー農山漁村の宝」とは

農山漁村が持つ価値を最大限発揮し、地域の活性化

や所得向上に取り組む、優れた事例を国が選んで全

国に紹介する制度。

近畿独自の特徴ある取組については、近畿農政局

「ディスカバー農山漁村の宝」として選定。

そもそも…？

「今後は、熊野古道周辺に点在する寺院を活

用し、宿泊しながら熊野古道を楽しめる仕組

みづくりを目標としたい」と語る西山会長。

引き続き、地域に活力をもたらすことが

期待されます。

宿坊として

改修された

大泰寺。

英語による

仏教体験が

できます。

バレンタインデーが近づくこの季節。
日本では、チョコレートを贈ることが一般的
ですが、欧米では、大切な人に花を贈る習慣
があります。
近頃は、日本でもフラワーバレンタインとし
て広まりつつあり、日頃の感謝の気持ちを花
に込めて伝える方が増えているそうです。

（外部リンク）

バレンタインデーが近づくこの季節。
欧米では、男性から女性へ花を贈る習慣が
あり、近年では日本でも「フラワーバレンタイ
ン」として注目度があがりつつあります。

そのような想いから「フラ
ワーバレンタイン～男性から
女性に花を贈る2月14日」の
普及活動が2011年よりはじ
まりました。フラワーバレンタ
イン推進委員会（現・花の国日
本協議会）と花業界全体で、男
性の花贈りを応援しています。

大切な人にお花を贈ってみませんか？

見た目に華や
かなだけではな
く、花を食べる

という、美しい

食の楽しみが、
ここから生まれ
ます。

https://www.maff.go.jp/kinki/tiiki/wakayama/torikumi/20251202.html
https://www.flower-valentine.com/
https://www.maff.go.jp/kinki/tiiki/wakayama/photo/2025/20251224.html


発行・編集

近畿農政局和歌山県拠点
〒640-8143 和歌山市二番丁3 和歌山地方合同庁舎5階
TEL：073-436-3831

タイトル

農林水産省の
Webマガジン「aff」は

こちらから！

バックナンバーはこちらから

aff１月号は、料理人の特集です。

飲食店やテーマパーク、海外の日本料理店の料理人などに

お話を伺い、日々の仕事や努力を語っていただいています。

その他、野菜のお手軽レシピも紹介しています。

連載コラムは、「今日から使える 花知識」として、

花をいける時のポイントを掲載しています。

旬のレシピ

石井佳奈／いしいかな

和歌山市岩橋にある
ケータリング専門店
ozzkitchenとロー
カル食品店フードセ
ンターイワセの代表。
地元農家と食卓を結
ぶ料理人。

＜作り方＞

1.カリフローレは洗って食べやすい大きさに切る。

  茎の根本の部分は斜めそぎ切りにする。

  ※カリフローレは茎も柔らかいので

      皮を剥く必要はありません。

2.全ての材料を蓋のある

     小鍋に入れ、中弱火にかける。

3.時々蓋を開けて中身を混ぜ、

水分が無くなるまで

   約7分間加熱する。

農林水産省のWebマガジン「aff」をご紹介！

＜材料＞

・カリフローレ 100g

・オリーブオイル 10g

・塩      1g

・クミンシード   1g

・ニンニク    2g

・水   30g〜

＜コメント＞

カリフローレは茎が長く、カリフラワーの

仲間です。花束のような見た目でポリポリ

とした歯応えの新感覚野菜です。白色と

紫色があり、加熱しても色飛びしません。

お好みの食感に合わせて加熱時間は調整

してください。ブロッコリーでも代用でき

ます。クミンが無い場合は、鷹の爪を1/2

本使っても美味しいです。

カリフローレのクミン煮

https://www.maff.go.jp/j/pr/aff/
https://www.maff.go.jp/kinki/tiiki/wakayama/attach/koho.html
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