
附　録
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活動内容

取組の目的

参加人数　　　　　　　　／スタッフ

時間 生産者・スタッフの活動 参加者の活動 備考

ワークシート　当日の作業計画記入シート

今日の反省・感想
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道具 点検内容 留意点

ワークシート　道具類リスト
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●	「調理実習指導マニュアル」（東京ガス）

●	「食中毒を防ぐ加熱」（食品安全委員会）

●�	 �「食物アレルギーによるアナフィラキシー学校対応マニュアル　小・中学校編」	
（日本小児アレルギー学会 監修）

●	「初心者のための食品衛生入門」（東京都衛生局）

●�	 �「新潟県学校の教育活動に伴う農村ホームステイ受入に係る衛生管理等取扱要綱」	
（新潟県生活衛生課）

●	 �「児童福祉施設における食事の提供ガイド—児童福祉施設における食事の提供及び栄養
管理に関する研究会報告書—」（平成22年3月厚生労働省雇用均等・児童家庭局母子保
健課）

●	 �「保育所の調理体験活動における衛生・安全マニュアルの検討」	
（東京家政学院大学紀要　52.　121-130. 2012）

参考文献・資料
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奈須正裕【座長】

（上智大学総合人間科学部教育学科教授）

石澤　哲
（全国農業協同組合中央会くらしの活動推進部食農・くらしの対策課考査役）

品川　明
（学習院女子大学国際文化交流学部日本文化学科教授）

杉森伸吉
（特定非営利活動法人東京学芸大こども未来研究所／	
国立大学法人東京学芸大学教育学部教育心理学講座教授）

高増雅子
（日本女子大学家政学部家政経済学科教授）

萩原さとみ
（ファーム・インさぎ山代表）

五十君靜信
（国立医薬品食品衛生研究所食品衛生管理部長）

（敬称略）

検討委員

監修【第２章４食体験における安全対策】
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