
第8回新しい農村政策のあり方
に関する検討会（参考資料）

産業振興策による「攻め」の戦略
・資源を活かしたしごとづくりへの挑戦
・若者との交流によるまちづくりへの挑戦
・教育魅力化によるひとづくりへの挑戦

の抜粋
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生き残るための
｢攻め｣の戦略

島の新産業創出事業により、加工産業を軸とした雇用創出

・地域再生計画の認定（H16,H17,H21,H25）

・構造改革特区の認定（H16）

・農商工連携88選認定（H20)

島まるごとブランド化

一点突破型産業振興策
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3

資源を活かした
しごとづくりへの挑戦
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０１
隠岐の食文化の代表格

島じゃ常識サザエカレー
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０２
全国初の養殖化に成功！

いわがき春香
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３年の歳月をかけ、丹念に育てられる。
築地では最高値！
首都圏オイスターバーでも大ヒット！
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０３
鮮度・流通に悩む、離島ハンデを克服。

自治体初! ＣＡＳシステム導入
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細胞を破壊しない新冷凍技術ＣＡＳを導入
ＣＡＳ凍結センターＨ１７年度稼働
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いわがきグラタン ひおうぎ貝ドリア

海鮮フライ イカのゲソ・耳から揚げ

新商品 開発！
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第3回全国ご当地どんぶり 選
手権大会in東京ドーム

ＣＡＳ商品「寒シマメ漬け丼」
第7位、9位にランク

ＰＲ活動

首都圏イベント会場を転々と！

離島キッチンカー（移動販売車）

Ｆｏｏｄｅｘ Ｊａｐａｎへの参加取引先でのイベント開催

商談活動

居酒屋産業展への参加
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０４
島生まれ、島育ち

隠岐牛のブランド化
建 設 業 か ら 農 畜 産 業 へ 異 業 種 参 入
（構造改革特区導入～農地法規制緩和））
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ミネラル豊富な放牧地で育ち、
病気に強い、幻の黒毛和牛。
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ＰＲ活動

東京食肉市場関係者との
品質向上研修会を実施

東京食肉市場関係者を
招いて産地で研修会

首都圏高級スーパーでの
ＰＲイベント エバラ食品との連携

市場関係者との
信頼構築
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Ｕ・Ｉターン者6名が繁殖和牛に新規参入
隠岐島内の建設業者2社が畜産業に参入

H18H19H20H21H22H23H24H25H26H27H28H29H30

出荷実績 85 109 127 129 142 148 136 137 161 198 203 199 211
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A-5率 ：４2％（東京平均２０％）
※黒毛和種 雌牛クラス

上物率：８1％（東京平均６０％）
※上物（A-4&A-5）

枝肉最高値：4,205円 / kg
枝肉平均地：2,268円 / kg
平均価格：956,853円 / 頭
出荷頭数計：1,990頭

出荷実績

出荷頭数 月１２頭→月２４頭の倍増計画を目指す。

隠岐牛の波及効果

75



０５
原料は保々見湾の海水のみ

海士乃塩
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海士御塩司所。伝統の「塩」づくりが
若者によって復活。継承される技。
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海士乃塩から始まる 産品づくり

78



19

０６
海士の原風景を守るために

海士の本氣米
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「島生まれ、島育ち隠岐牛」と「いわがき春香」の
恵みで育てた 島のこしひかり
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