
焙煎そば粉を使用した商品 
ご存知！アルクマそば 

平成25年11月発売  累計約45万食販売 焙煎そば粉出荷量15ｔ以上 

その他：クッキー、バウムクーヘン、蕎麦饅頭等 

連携者 
1次 斉藤農園 

2次 ㈲あづみ野食品 

3次 JR東日本長野支社 

 

産学官連携 

長野県農政部 

松本大学 

安曇野市商工会 
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フードアクションニッポン 
食品産業部門入賞 
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開発した食品素材 
わさび葉ペースト 

商品特長 
 

１．ワサビ葉の有効活用 
  （従来は廃棄） 
 
２．天然着色料として使用 
 
３．色と風味、辛みを付与 
 
４．商標登録済（2013年 
  松本大学、安曇野市商工   
  会の連携事業） 
 
５．6次産業化 
  1次、2次 
  信州安曇野勧農合同会社 
 
 

年間約1トンのペースで製造販売 
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わさび葉ペーストを使用した商品 

2014年12月23日発売 
販売数：36万1510個（2017.2） 

2014年11月15日発売 
販売数：9万4533個（2017.2） 
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ドイツ農業協会主催国際品質競技会 
において最高位の金賞受賞 

チロルの森との共同開発 
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松本大学地域活性化モデル構築 

12 



プロモーション活動 6次産業としての取り組み 
1次：農産物生産 
2次：素材開発、商品開発 
3次：販売プロモーション 

アグリフードＥＸＰＯ東京２０１６（東京ビックサイド）出展 
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我々が目指す地域貢献 

～松本大学の特性を生かし、食を通した地域貢献～ 

   ①地域の食材を利用した素材開発 

   ②地元企業との連携（商品開発） 

   ③管理栄養士の資格を生かした、 

     地域で活躍できる学生の育成 

   ④雇用の創出（子育て支援、障害   

     者福祉） 

   ⑤観光誘客 

   ⑥最後まで関わる 
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ご清聴ありがとうございました。 
今後とも松本大学 

および長野県中信地区6次産業推進
協議会への 

ご理解ご支援賜りますよう、 
心よりお願い申し上げます。 

 
代表 

松本大学人間健康学部 
健康栄養学科 

専任講師 矢内和博 15 


