
3.7

3.8

3.9

4.0

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

当日 1週目 2週目 3週目 4週目

通常 納豆・パンなし 納豆なし パンなし発
酵
調
査
（
ｐ
Ｈ
濃
度
）

納豆菌・パンのビタミン
が発酵に関与していない

納豆菌 パン
４ 研究及び結果
（１） 発酵飼料調整

粗タンパク質などの栄養成分の低下なし

17
18
19
20
21
22
23
24

通常 １週間 ２週間 ３週間 ４週間

粗たんぱく質含量(g)

五種類 納豆なし 両方なし パンなし

４ 研究及び結果
（１） 発酵飼料調整
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これは乳酸菌による発酵
発酵品質に問題はありませんよ

４ 研究及び結果
（１） 発酵飼料調整

肥育期

０
日

30
日

60
日 日

子
豚
期

20
日

100
日

母乳
・

人工乳

子
豚
期

肥
育
期

160

子豚期哺乳期

４ 研究及び結果
（１） 発酵飼料調整
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栄養バランス

アミノ酸量

４ 研究及び結果
（２） 新飼料開発

引割り納豆を製造する際に出る

大豆皮を使ってくれないか。

（株）九州大豆食品 松永政宏 様

粗タンパク量
６０.３ｇ

大豆皮（１００ｇ）

４ 研究及び結果
（２） 新飼料開発
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４ 研究及び結果
（２） 新飼料開発

４ 研究及び結果
（２） 新飼料開発
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子豚用 肥育用

４ 研究及び結果
（２） 新飼料開発

４ 研究及び結果
（２） 新飼料開発
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0.00

1.00

2.00

3.00

4.00

5.00

6.00

7.00

8.00

9.00

10.00

市販飼料 エクセレント ２週間後

エクセレントに含まれる
アミノ酸量を測定

(μmol)

４ 研究及び結果
（２） 新飼料開発

ご

生後３０日齢

生後１００日齢

生後１８０日齢

４ 研究及び結果
（３） 生育調査
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