
株式会社 こむらさき  

代表取締役  千田洋子 

節水・省エネと排水量及び汚濁負荷の削減 

ラーメン店厨房内で行う 

仙台バイパス店 

三店舗で年間422,467食を販売する 

明石台店 中央通り店 

 運営する、こってりラーメンの「天下一品」は東北仙台にあり。 

「株式会社こむらさき」の紹介 
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取り扱うラーメンの特徴 

スープに箸が立つと形容される  

冷めると油分が固まる 

天下一品・独特のスープ 

ラーメン店 最大の環境問題 ｢油排水問題｣ 
 
 

床を汚し不衛生 公共下水管も詰まらせる 

排水ができず、休業を余儀なくされる。 

目詰まり解消に 
費用が掛かる 

排水管や下水道管の閉塞が起きやすい 

温暖な地域に比べ、スープに含まれる油分が固まりやすい 
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取り組み内容 

平成14年から油排水対策を中心に取り組み、現在は全店で実施している。 

①「エコシンク」  節水と洗剤削減    

②「グリスエコ」  排水負荷低減とリサイクル資源化   

③「省エネ型食器洗浄機」 節水と省エネ   

①「エコシンク」 
どんぶりに付着する油分を洗剤を使用せず除去。 
効率的予洗いで30％節水し排水量も30％減らす。 

洗浄排水の汚濁負荷も減少する 

表層部の汚れは少量の水量でキレイ
にでき、浸漬水の全交換が不要で節
水効果が高い。 

使用水量　 30.8　％　節水

　 　 　店全体の全使用水に対し洗剤の使用量50％削減

67.89 ㎥／月　 節水2.25 ㍑（ 1.5 袋）　 削減
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油を取ってから洗うので衛生的 

他社の食器洗浄機内部 弊社の食器洗浄機内部 

食器の洗い上がりの違いと同時に排水の汚れにも違い。 

不衛生であり排水も汚れる 衛生的で排水の汚れも少ない 

洗い直しが減る。食器洗浄機の省エネ、洗剤量の削減。 

before after 

①「エコシンク」 

①「エコシンク」 社員・スタッフの労働負担を軽減 

従来のシンク（浸漬槽） before 汚れているため浸漬水に洗剤が投入され手肌が荒れる。 

after エコシンク 油が少なければ手も汚れない 

衛生的

油分が無いと作業性もよく、気持ちよい。 
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②「グリスエコ」  基本性能 定量試験 99.5％（SHASE－阻集器工業界） 

実証性能 天下一品の場合 95％（ETV－環境省） 

「グリスエコ」 

油水分離能力 

②「グリスエコ」 
節水と問題解決による経費削減 

①「エコシンク」 
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 臭い、汚いグリーストラップの清掃---アルバイトが辞める。 

回収物の量は少ない。 
ゴミに出しやすい。 

簡単に清掃ができる 

油問題の解決と労働環境への配慮 

before after 

③「省エネ型食器洗浄機」 

使用水量11％、ガス使用量19％、食洗機で使用する洗剤量も50％減らしている。
油分の少ない洗浄は衛生的であり、消費者のメリットになった。 

ホシザキ・ JWEシリーズ　

節水と省エネ 洗剤使用の低減 

｢エコシンク｣で油分が除去さ
れた食器が洗われる。洗浄
機内は汚れず、洗剤濃度も
低くできる。 

もちろん、洗浄廃水の汚濁負
荷も抑えられる。 

ノズル形状、独自に開
発した高性能洗浄ポ
ンプ・高圧すすぎポン
プなどの工夫により、
すすぎ水量、洗剤量を
大幅にカット。 
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