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畜産物のブランド化をもたらした
未利用資源「梅酢」の活用

株式会社紀州ほそ川

代表取締役社長 細川庄三
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みなべ 世界農業遺産

みかん

白浜温泉・パンダ６頭

世界遺産 高野山

日本一の落差 那智の滝

柿

桃

生産量日本一

みなべ・田辺の梅システム

和歌山県

南紀白浜空港

羽田空港
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• 株式会社紀州ほそ川
• 設立１９８５年（創業1951年）

• 売上高８億２千万円（2019年9月期）

• 従業員４３名
• 梅干加工、梅関連商品の製造・販売

会社概要
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「南高梅誕生の地」の碑
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うめの都道府県別収穫量

農林水産統計2019

6

和歌山県梅生産量（ｔ）

「南高」
梅登録
1965

みかん
や米か
ら転作

大規模
農地造
成
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梅の塩漬け

8

梅酢

梅と梅酢

梅酢
梅の実を塩漬けにした
ときに出てくる塩分を
含む酸味の強い汁
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和歌山県養鶏試験場

和歌山県養鶏研究所
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梅酢飼料とは

梅酢
梅の実を塩漬けにした
ときに出てくる塩分を
含む酸味の強い汁

梅酢抽出物

濾過・脱塩・濃縮
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• 産卵率の向上

• 飼料要求率の効率化

• 強健性（免疫性）の向上（生存率の向上）

• 卵質の向上（ハウユニットの増加）

• 卵黄中の葉酸濃度が増加（約30％増加）

• 鶏肉の保水性の向上

• 鶏肉の歯ごたえの向上

梅酢飼料の研究成果
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「紀州うめどり・うめたまごブランド化推進協議会」

㈱紀州ほそ川
梅酢飼料の製造

県試験センター（養鶏研究所）
・鶏の飼育基準の作成
・梅酢飼料使用による、鶏卵・鶏肉の品質向上の証明

養鶏業者・販売業者
鶏肉・鶏卵の生産・販売

研
究
依
頼

さかもと農園

有田養鶏農業協同組合

平松養鶏場

宮本鶏卵株式会社

紀泉農場

上平養鶏場

岡養鶏場

関西ブロイラー株式会社

吉備食肉

中田鶏肉店

梅酢飼料の供給

和歌山県農林水産部
農業生産局畜産課

・養鶏農家への普及促進活動
・助成金によるバックアップ

公的実験データの提供 支援

研究成果の活用
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• ロゴ作成

• キャラクターデザイン

• チラシ作成

• 展示会出展PR
• 食味コンテスト出品

ブランド化推進協議会の取り組み
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鶏肉の評価
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鶏卵の評価
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和歌山県水産試験場

エドワジエラ症、イリドウイ
ルス病に対して抗病性向上
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養殖のブランド化

紀州梅まだい
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養豚のブランド化
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梅酢抽出物の不妊治療効果
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利
益

紀州梅干

紀州うめどり・うめたまご

梅干・梅酢

梅酢加工品

鶏糞

飼料

堆肥

梅加工業者

養鶏業者梅農家

「梅」でつなぐ

梅と養鶏の地域循環をめざす
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実績
• 梅酢年間７００トンの引き取り
• 紀州うめどり 年間１２０万羽
• 紀州うめたまご 採卵鶏 ４万羽

生産者にとって
• 廃棄コストの節約
• 有価物として販売（0.5円/kg）

課題
• 販路拡大
• 機械設備の維持管理コスト

実績と課題
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会社全景

畜産物のブランド化をもたらした
未利用資源「梅酢」の活用

株式会社紀州ほそ川
代表取締役社長 細川庄三

ご清聴ありがとうございました。
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