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各種食料品の小売・販売

付加価値の向上

朝獲れ鮮魚、当日配送サービスに加え、
新たに商品加工（地元漁師による三枚
おろし、スライス、刺身）を加えたビジネ
スモデルを構築。

他社との差別化や取引先の増加に

つながり、売上が18％増加。

設備投資

商品の冷凍真空パック化を実現するため、

冷凍機・製氷機・真空パック機を新たに導入。

より安全・安心な状態での鮮度の維持
が可能になり、海外との取引拡大を図っ

たところ、新たにモンゴルと取引開始
につながった。更なる商圏拡大を図る。

南房総近海の鮮魚を漁師から直接仕入れ、飲食店等に配送する卸売業。鮮魚の配送
サービスの付加価値化による経営基盤の強化が課題。

真空パック機 製氷機前で迅速に氷詰め


