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Μ
Ͳ
Λ
ܖ
໿
೶
Ո
͔
Β
ௐ
ୡ

͠
ͯ
͍
る
Ố
͜
͏
͠
ͯ
エ
ー

デ
ル
ワ
イ
ン
͕
೶
Ո
の
҆
ఆ

͠
ͨ
ܦ
Ӧ
Λ
ࢧ
͑
る
Ұ
ํ
、

大
迫
町
಺
の
ܖ
໿
೶
Ո
は
͢

΂
ͯ
エ
ί
ϑ
Ỹ
ー
Ϛ
ー
の
ೝ

ఆ
Λ
ड
͚
、
ݮ
೶
ༀ
ɾ
௿
Խ

ֶ
ං
ྉ
Ͱ
ྑ
࣭
ͳ
Ϳ
Ͳ
͏
Λ

ੜ
࢈
͢
る
͜
ͱ
に
Α
ỳ
ͯ
、

ワ
イ
ン
଄
Γ
Λ
ࢧ
͑
ͯ
͍
る
Ố

ủ
೶
Ո
あ
ỳ
て
の
ワ
イ
ナ

リ
ー
Ứ
と
い
う
ࠤ
౻
さ
Μ
か

ら
、
エ
ー
デ
ル
ワ
イ
ン
と
೶

Ո
の
素
ఢ
な
औ
り
૊
Έ
を
ڭ

͑
て
い
た
ͩ
͖
ま
し
た
。

栽
培
೶
Ո
の
ാ
͝
と
に
ワ

イ
ン
を
ৢ
଄
し
、
ऩ
֭
し
た

ཌ
年
の
̏
݄
に
は
、
ੜ
࢈
ऀ

の
方
ʑ
に
ࣗ
෼
が
ҭ
て
た
ぶ

ど
う
の
ワ
イ
ン
を
ຯ
Θ
ỳ
て

΋
ら
う
と
い
う
΋
の
。

ủ
ࣗ
෼
の
ぶ
ど
う
が
࠷
ऴ
త

に
ど
う
い
う
΋
の
に
な
る
の

か
を
஌
ỳ
て
い
る
の
と
஌
ら

な
い
の
と
で
は
、
栽
培
΁
の

気
࣋
ͪ
΋
શ
͘
ҧ
う
と
思
い
ま
す
。
ࠓ

年
の
ワ
イ
ン
は
͓
い
し
͘
で
͖
た
と
か

ࢎ
ỳ
ͺ
͘
な
ỳ
た
と
か
、
ࣗ
෼
の
ઉ
で

֬
か
め
る
こ
と
が
ぶ
ど
う
࡞
り
の
ྭ
Έ

に
ͭ
な
が
る
は
ͣ
Ứ
と
、
ࠤ
౻
さ
Μ
は

͓
ỳ
し
Ỵ
い
ま
す
。

೶
Ո
の
ҙ
ࣝ
を
高
め
る
こ
と
が
ワ
イ

ン
の
ポ
テ
ン
シ
ャ
ル
を
Ҿ
͖
্
͛
る
ج

ຊ
。
࣮
ݱ
す
る
に
は
೶
Ո
と
の
ࡉ
΍
か

な
࿈
ܞ
が
ඞ
ཁ
で
す
。
ぶ
ど
う
の
඼
छ

બ
ఆ
΍
栽
培
ࢦ
ಋ
な
ど
、
ݪ
ྉ
ௐ
ୡ
の

ࠤ
ʑ
໦
さ
Μ
た
ͪ
が
ଓ
͚
て
͖
た
地
ಓ

な
ަ
ྲྀ
。
そ
う
し
た
ؔ
܎
の
΋
と
で
ҭ

ま
れ
た
ぶ
ど
う
ͩ
か
ら
こ
そ
、
テ
ϩ

ワ
ー
ル
を
ө
す
ワ
イ
ン
を
ৢ
し
て
͘
れ

る
の
か
΋
し
れ
ま
ͤ
Μ
。

ま
ͣ
、ủ
リ
ー
ε
リ
ン
ά
ɾ
リ
Φ
ン
Ứ

の
̎
̌
̍
̐
年
を
ࢼ
ҿ
さ
ͤ
て
΋
ら
い

ま
し
た
。
土
地
の
࣋
ͭ
͖
れ
い
な
ϛ
ω

ϥ
ル
ײ
と
リ
ー
ε
リ
ン
ά
ɾ
リ
Φ
ン
の

ࢎ
ຯ
の
ό
ϥ
ン
ε
が
素
晴
ら
し
͘
、
৯

あ
る
Ố
͜
͜
は
̐
Ỗ
̑
ԯ
೥
લ
の
ݹ
ੜ

୅
に
ܗ
੒
͞
Ε
ͨ
ۃ
Ί
ͯ
ݹ
͍
地
࣭
Ͱ
、

ऑ
Ξ
ル
Χ
Ϧ
ੑ
の
ੴ
փ
࣭
の
、
ワ
イ
ン

ৢ
଄
༻
の
Ϳ
Ͳ
͏
࠿
ഓ
の
ͨ
Ί
に
あ
ͭ

Β
͑
ͨ
Α
͏
ͳ
ς
ϩ
ワ
ー
ル
ớ
౔
৕
ỜỐ

܏
ࣼ
地
の
த
ෲ
に
あ
る
ワ
イ
ナ
リ
ー

を
訪
Ͷ
た
の
は
、
エ
ー
デ
ル
ワ
イ
ン
の

ओ
ྗ
඼
छ
の
ͻ
と
ͭ
、ủ
π
ϰ
Ỹ
イ
ή
ル

τ
Ϩ
ー
ϕ
Ứ
の
ऩ
֭
が
ऴ
Θ
り
、
ৢ
଄

の
࢓
ࣄ
が
࢝
ま
ỳ
て
い
る
࣌
ظ
で
し
た
。

๩
し
い
߹
ؒ
を
͵
ỳ
て
、
޿
ใ
୲
౰
の

ࠤ
౻
ཽ
ଠ
さ
Μ
、
੡
଄
෦
の
ݪ
ྉ
ௐ
ୡ

੹
೚
ऀ
ɾ
ࠤ
ʑ
໦
ढ़

༸
さ
Μ
、
ৢ
଄
ٕ
ࢣ

の
੹
೚
ऀ
ɾ
ߦ
઒
༟

࣏
さ
Μ
が
、
Ֆ
ר
ࢢ

෤
ಒ
が
ٰ
೶
ۀ
ݚ
ڀ

ॴ
の
ڞ
ಉ
ݚ
ڀ
ะ
৔

΁
Ҋ
಺
し
て
͘
ͩ
さ

い
ま
し
た
。

エ
ー
デ
ル
ワ
イ
ン

ͱ
花
巻
市
͕
ڞ
ಉ
Ͱ

ӡ
Ӧ
͠
ͯ
͍
る
の
͕

෤
ಒ
͕
ٰ
೶
ۀ
ݚ
ڀ

ॴ
Ố
͜
の
ะ
৔
Ͱ
৽

ͨ
ͳ
඼
छ
ಋ
ೖ
に
޲

͚
ͨ
ৢ
଄
༻
の
Ϳ
Ͳ

͏
の
ࢼ
ݧ
࠿
ഓ
Λ
ߦ

ỳ
ͯ
͍
る
Ố·
ͨ
、エ

ー
デ
ル
ワ
イ
ン
Ͱ
は
、

ݪ
ྉ
ͱ
ͳ
る
ৢ
଄
༻

඼
छ
Ϳ
Ͳ
͏
の
΄
ͱ

ٰの্からݟた大ഭ町。ன໷のԹ౓ࠩが大き͘ ߱Ӎྔがগな͘ ஍ͱ͍ࣼ܏、 う஍ܗは·さに
ワイン଄りの理૝ͱも͍ Δ͑෩౔

オースτリΞͰ͘޿ 栽培されͯ
͍Δ੺ワイン༻඼छ。΍わらか
͍ौΈͱ৺஍よ͍ 、味にՃ͑ࢎ
スύイシーͰϕリーྨをኲኵさ
Δͤ り߳のワインに

πϰΝイήϧτϨーϕ

ौΈはڧ な͘͘ 、՚΍かなフ
ルーςΟさがಛ௃。「エーデル
ワイン」の໊Ͱ࠷ॳにৢ଄した
੺ワインは͜ のΩϟンϕルを࢖
༻したもの

Ωϟϯϕϧ

ईͱリースリンάをަ഑ࡾभߕ
したനワイン༻඼छ。のͼ΍か
なࢎ味ͱほのかな੨りΜ͝の
߳り、ͦ しͯ ౔஍༝དྷのϛωラ
ルがࡍ立つワインになΔ

リーεリϯά・リΦϯ

ૣख़Ͱҭͯ΍す͘ ྫྷྋ஍Ͱの
栽培にも͘޲ ੺ワイン༻඼छ。
ौΈ΍ࢎ味は΍΍গな͍が、
Χシス΍ϕリーなどॖڽされた
Ռ࣮ を߳͡ײ Δワインに

ϝϧϩー

஍Ͱも栽培し΍す͍നワྫྷפ
イン༻඼छ。ϚスΧッτ、ҍ、ラ
イνなど๛५なՌ࣮߳がࡍ立
つ。ޱ؁ۃからਏޱ·Ͱ࡞られ
͍ͯΔ

ナイΞΨϥ

ࣸਅ提ڙʗエーデルワイン

ഓさΕͯ࠿ ͍るओͳͿͲう
エーデルワインͱܖ໿しͯ ͍Δ大ഭのৢ଄༻඼छぶ
どう栽培農家は、エίファーϚーのೝ定（౔ͮ͘ りͱԽ
ֶං料・農ༀの௿ݮをҰମతにߦう農業者のೝ定
੍౓）を受͚、ྑ ࣭なぶどう࡞りにऔり૊Ή。ぶどうの
඼छは౔৕΍ඍົな気ީのҧ͍をۃݟΊ、ͦ の౔
஍にదしたものをબͼ栽培

数
年
前
、
エ
ー
デ
ル
ワ
イ
ン
の
ワ
イ

ナ
リ
ー
を
訪
問
し
て
、
そ
の
ワ
イ
ン
の

ポ
テ
ン
シ
ャ
ル
の
高
さ
に
驚
い
た
記
憶

が
あ
り
ま
す
。
気
候
、
地
形
、
土
壌
な

ど
の
特
性
を
活
か
し
て
、
こ
こ
で
ぶ
ど

う
を
栽
培
す
る
と
決
め
た
方
は
素
晴
ら

し
い
判
断
を
さ
れ
た
と
思
い
ま
す
。

エ
ー
デ
ル
ワ
イ
ン
の
あ
る
岩
手
県
花

巻
市
大
迫
町
は
、
北
上
山
地
の
山
麓
に

高
品
質
な
ワ
イ
ン
を
生
む

̐
億
年
以
上
前
の
地
質

栽
培
農
家
の
努
力
の

結
晶
を
試
飲
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Vo l . 8

北上山地の主峰、早
はや

池
ち

峰
ね

山
さん

をはるかに望む里山、大
おお

迫
はさま

町
まち

。
傾斜地という地形と石灰質の土壌、そして寒暖差のある気候は、
まさにワイン品種のぶどう栽培に適した風土といえます。
そんな大迫の丘にエーデルワインのワイナリーがあります。
取材・文／一志りつ子　撮影／永野佳世

ぶどう栽培のプロフェッショナル、エーデルワインの原料調達責任者・佐々木俊洋氏に今年のぶどうのお話をうかがう

平野由希子さん
今回の案内人

料理研究家。素材のも
ち味を引き出すシンプル
なレシピに定評あり。東
京・大井町にワインバー
「8huit.」を、根津にワイン
に合う焼き鳥がメインの
「76vin」をオープン。雑
誌、書籍、料理提案など
の仕事のかたわら、週に1回ほど店に立つ。近著
は『本気の肉レシピ』（ぴあ刊）。2015年、フランス
の農業発展に貢献した功績を評価され、フランス
政府より農事功労章シュヴァリエを受勲

岩手・大
お お

迫
は さ ま

風土と向き合うワイナリー

料理研究家・平野由希子さんが案内する
数
年
前
、
エ
ー
デ
ル
ワ
イ
ン
の
ワ
イ

ナ
リ
ー
を
訪
問
し
て
、
そ
の
ワ
イ
ン
の

ポ
テ
ン
シ
ャ
ル
の
高
さ
に
驚
い
た
記
憶

が
あ
り
ま
す
。
気
候
、
地
形
、
土
壌
な

ど
の
特
性
を
活
か
し
て
、
こ
こ
で
ぶ
ど

う
を
栽
培
す
る
と
決
め
た
方
は
素
晴
ら

し
い
判
断
を
さ
れ
た
と
思
い
ま
す
。

エ
ー
デ
ル
ワ
イ
ン
の
あ
る
岩
手
県
花

巻
市
大
迫
町
は
、
北
上
山
地
の
山
麓
に
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p.17 p.16

ᶃᶄࡱӨ／ツチμϢリί

く
「
ミ
ネ
ラ
ル
感
」
と
い
う
言
葉
を
使

う
。
こ
の
ミ
ネ
ラ
ル
と
は
、
ミ
ネ
ラ
ル

ウ
ォ
ー
タ
ー
の
ミ
ネ
ラ
ル
と
同
じ
く
、

カ
リ
ウ
ム
、
カ
ル
シ
ウ
ム
、
鉄
な
ど
の

鉱
物
の
こ
と
。
ワ
イ
ン
の
ミ
ネ
ラ
ル
は
、

ぶ
ど
う
が
育
つ
土
壌
に
由
来
す
る
。

１
億
５
千
年
〜
２
億
年
前
の
ジ
ュ
ラ
紀

の
地
質
と
言
わ
れ
る
ブ
ル
ゴ
ー
ニ
ュ
地

方
の
シ
ャ
ブ
リ
な
ど
も
ミ
ネ
ラ
ル
感
の

あ
る
ワ
イ
ン
の
生
産
地
だ
。
ミ
ネ
ラ
ル

は
ワ
イ
ン
の
味
の
骨
格
を
作
る
と
も
言

わ
れ
、
大
事
な
要
素
の
ひ
と
つ
。

次
に
い
た
だ
い
た
の
が
「
シ
ル
バ
ー

　

ツ
ヴ
ァ
イ
ゲ
ル
ト
レ
ー
ベ
２
０
１
２
」。

大
好
き
な
品
種
の
ひ
と
つ
で
す
。

「
ツ
ヴ
ァ
イ
ゲ
ル
ト
レ
ー
ベ
は
雨
に
あ

た
る
と
実
が
割
れ
て
し
ま
う
。
放
っ
て

お
く
と
そ
こ
か
ら
カ
ビ
が
発
生
す
る
の

で
、
割
れ
た
実
を
こ
ま
め
に
取
り
除
く

こ
と
が
必
要
な
、
手
間
の
か
か
る
ぶ
ど

う
で
す
。
い
い
ぶ
ど
う
は
こ
う
し
た
農

家
さ
ん
の
努
力
の
結
晶
」
と
行
川
さ
ん

は
お
っ
し
ゃ
い
ま
す
。

タ
ン
ニ
ン
が
ま
ろ
や
か
で
、
ス
パ
イ

シ
ー
。
ミ
ネ
ラ
ル
感
が
立
つ
こ
と
で
、

奥
行
き
の
あ
る
赤
ワ
イ
ン
に
な
っ
て
い

ま
す
。
鹿
肉
や
短
角
牛
な
ど
、
赤
身
の

肉
に
ぴ
っ
た
り
。
魚
だ
と
ま
ぐ
ろ
と
か
、

こ
っ
く
り
と
煮
た
肉
じ
ゃ
が
な
ん
か
も

合
い
そ
う
。

　

最
後
に
い
た
だ
い
た
「
メ
ル
ロ
ー
’12

年
」
は
、
佐
々
木
さ
ん
の
実
家
で
栽
培

し
た
ぶ
ど
う
で
造
ら
れ
た
ワ
イ
ン
だ
そ

う
で
す
。
こ
れ
は
今
年
の
ウ
ィ
ー
ン
国

際
ワ
イ
ン
コ
ン
ク
ー
ル
で
金
賞
を
受
賞
。

「
日
本
で
栽
培
さ
れ
た
メ
ル
ロ
ー
で
こ

ん
な
に
果
実
の
凝
縮
感
が
出
る
の
は
珍

し
く
、
し
っ
か
り
と
し
た
渋
み
と
黒
い

果
実
を
思
わ
せ
る
香
り
が
す
る
」
と
い

う
行
川
さ
ん
の
解
説
を
う
か
が
い
な
が

ら
、
香
り
を
き
き
、
ひ
と
口
。
今
は
ま

だ
渋
み
が
立
ち
ま
す
が
、
３
年
ぐ
ら
い

寝
か
せ
て
飲
む
と
最
高
の
ワ
イ
ン
に
な

る
予
感
が
し
ま
す
。

初
め
て
エ
ー
デ
ル
ワ
イ
ン
を
い
た
だ

い
て
か
ら
数
年
経
ち
ま
す
が
、
変
わ
ら

ぬ
お
い
し
さ
に
は
感
動
を
覚
え
ま
す
。

大
迫
町
の
テ
ロ
ワ
ー
ル
の
豊
か
さ
だ
け

で
な
く
、
手
抜
き
の
な
い
ぶ
ど
う
栽
培
、

そ
し
て
ぶ
ど
う
の
力
を
見
極
め
た
醸
造

技
術
が
、
さ
ら
に
ワ
イ
ン
に
磨
き
を
か

け
て
い
る
と
再
認
識
。
こ
れ
か
ら
が
ま

す
ま
す
楽
し
み
な
ワ
イ
ナ
リ
ー
で
す
。

大
迫
町
の
隣
町
、
紫し

わ波
町
は
食
料
自

給
率
１
７
０
％
と
い
う
驚
異
的
な
地
産

地
消
の
町
。
県
内
で
も
産
直
の
町
と
し

て
知
ら
れ
、
町
内
に
10
カ
所
の
産
直
物

販
売
所
が
あ
り
ま
す
。

都
市
再
生
整
備
事
業
「
オ
ガ
ー
ル
プ

ロ
ジ
ェ
ク
ト
」
の
施
設
の
ひ
と
つ
、
オ

ガ
ー
ル
プ
ラ
ザ
に
は
、
農
村
と
都
市
を

つ
な
ぐ
拠
点
「
紫
波
マ
ル
シ
ェ
」
が
あ
る
。

紫
波
全
域
の
食
材
が
手
に
入
る
「
オ
ー

ル
紫
波
」
を
コ
ン
セ
プ
ト
に
、
生
鮮
食

料
品
３
品
（
青
果
、
肉
、
魚
）
を
揃
え
、

惣
菜
や
加
工
品
な
ど
に
も
力
を
注
ぐ
。

産
直
の
町
だ
け
あ
っ
て
、
紫
波
町
の

魅
力
は
何
と
言
っ
て
も
食
材
。
マ
ル

中
酒
と
し
て
最
高
の
白
に
仕
上
が
っ
て

い
ま
す
。

「
30
年
ぐ
ら
い
前
か
ら
栽
培
を
始
め
た

品
種
で
、
毎
年
い
い
ワ
イ
ン
を
造
っ
て
く

れ
ま
す
。
２
０
１
４
年
は
天
候
に
も
恵
ま

れ
て
」
と
行
川
さ
ん
。
醤
油
か
ら
オ
リ
ー

ブ
オ
イ
ル
ま
で
幅
広
い
調
味
料
に
合
う
、

日
本
の
食
卓
向
き
の
白
ワ
イ
ン
で
す
。

ワ
イ
ン
の
味
を
表
現
す
る
と
き
、
よ

シ
ỻ
に
は
、
৽
઱
で
࠼
り
豊
か
な
੨
果

物
や
ブ
ラ
ン
υ
牛
な
ど
、
自
વ
の
恵
み

が
ᷓ
れ
て
い
ま
す
。

県
内
༗
数
の
ぶ
ど
う
の
産
地
で
も
あ

る
紫
波
。
そ
の
恵
ま
れ
た
౔
৕
か
ら
生

ま
れ
た
ワ
イ
ン
に
も
魅
力
を
感
じ
て
い

ま
し
た
が
、
ԑ
あ
っ
て
、
こ
の
マ
ル
シ

ỻ
の
౩
ଓ
き
に
あ
る
カ
ϑ
ỻ
の
ϓ
ロ
デ

ỿ
ー
ス
を
す
る
こ
と
に
。
地
ݩ
な
ら
で

は
の
食
材
と
そ
れ
ら
に
合
う
ワ
イ
ン
を

ଟ
く
の
ํ
に
味
わ
っ
て
΄
し
い
と
い
う

思
い
か
ら
、
紫
波
、
ؠ
手
の
食
材
を
ѻ

う
コ
ー
ώ
ー
ˍ
ワ
イ
ン
の
ళ
と
し
て
、

リ
ニ
ỿ
ー
Ξ
ル
し
ま
し
た
。

食
材
を
ٻ
め
て
、
マ
ル
シ
ỻ
や
地
Ҭ

の
生
産
ऀ
を
๚
Ͷ
て
ճ
っ
て
い
る
と
、

ま
た
৽
た
な
出
ձ
い
や
発
見
が
あ
り
ま

す
。
そ
う
し
た
͝
ԑ
も
大
੾
に
し
な
が

ら
、
こ
の
恵
み
豊
か
な
地
Ҭ
の
魅
力
を

つ
な
い
で
い
き
た
い
と
思
い
ま
す
。

食
料
自
給
率
１
７
０
％
の
町
で

始
ま
っ
た
新
た
な
チ
ャ
レ
ン
ジ

ΦΨールϓϥβ
DP⒎FF � XJOF 4832
ฏ໺さΜがプロデϡースするΧϑΣ
では、ࢵ೾をத৺に岩手の食ࡐを
࢖ たͬ࣎味豊かなྉཧが しָΊる

☎019-601-6988
営業時間：11時～ 21時　
ఆ休日：12/31～ 1/3
（年にΑͬてҟなる）

ΦΨールϓϩδΣΫト
JRࢵ೾தԝӺલ町༗地の౎市࠶生੔උܭը

事業「オΨールプロδΣΫト」。׭ຽ連携で、ެ ڞ
ॅ、設、αοΧー৔ࢪ設、঎業ࢪ ୐など、౎市と農
ଜがڞ生する֗を目ࢦす。「オΨール」は、෹ޠの
Ψール（Ӻ）とࢵ೾ํݴ「おがる」（成長）の߹成ޠ。

岩手県ࢵ೾ࢵ܊೾町ࢵ೾தԝӺલೋஸ目3-3　☎019-681-1316

౾、か΅ͪΌ౳は価格มಈ͋Γ
＊価格はすべて੫ผ

೾ϚルシΣをӡ営するオΨࢵ
ールࢵ೾の୅දऔక໾ࠤ・ ʑ
໦ኍ氏は「地元産ならԿで΋
Ζͦう」ϚルシΣを目ࢦしている

্／ϚルシΣでചられている、「ࣗ園ࣗ醸ワインࢵ
೾ヤϚιーϏχオン」 （左・1,404ԁ）、「ࣗ園ࣗ醸ワイ
ンࢵ೾リースリング・リオン」（右・1,620ԁ）
த／੨い大౾（100g250ԁ）、஡౾（̍ kg680ԁ）な
ど௝しい౾΋
下／ 9月のऔࡐ時にはか΅ͪΌが豊෋にฒぶ。
৽඼छのロロンか΅ͪ Ό（200ԁ）

ΦΨールϓϥβ
௚෦໳ʣ࢈೾ϚルシΣʢࢵ
「オールࢵ೾」をϞοトーに໺ࡊ・Ռ
෺、ڕ、೑の生઱඼のଞ、ס෺、農
ச産෺のՃ޻඼など、豊෋な඼ἧ
え。また地元農家のঁੑたͪ が࡞
るお૜ࡊ΋ਓؾ

☎019-672-1504
営業時間：9時～ 18時40分
ఆ休日：1/1～ 4

右／ࢵ೾ϚルシΣからの໺
αラμ（1,200ԁ）  ᶃࡊ
下／岩手ܗࢁଜのίンϏー
ϑ΍ハϜ、岩手産ಲのύς・
υ・Χンύーχϡ΍リエοトなど、
ワインに߹うྉཧがἧうᶄ
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P1�

দ
ଜ

�

く
「
ミ
ネ
ラ
ル
感
」
と
い
う
言
葉
を
使

う
。
こ
の
ミ
ネ
ラ
ル
と
は
、
ミ
ネ
ラ
ル

ウ
ォ
ー
タ
ー
の
ミ
ネ
ラ
ル
と
同
じ
く
、

カ
リ
ウ
ム
、
カ
ル
シ
ウ
ム
、
鉄
な
ど
の

鉱
物
の
こ
と
。
ワ
イ
ン
の
ミ
ネ
ラ
ル
は
、

ぶ
ど
う
が
育
つ
土
壌
に
由
来
す
る
。

１
億
５
千
年
〜
２
億
年
前
の
ジ
ュ
ラ
紀

の
地
質
と
言
わ
れ
る
ブ
ル
ゴ
ー
ニ
ュ
地

方
の
シ
ャ
ブ
リ
な
ど
も
ミ
ネ
ラ
ル
感
の

あ
る
ワ
イ
ン
の
生
産
地
だ
。
ミ
ネ
ラ
ル

は
ワ
イ
ン
の
味
の
骨
格
を
作
る
と
も
言

わ
れ
、
大
事
な
要
素
の
ひ
と
つ
。

次
に
い
た
だ
い
た
の
が
「
シ
ル
バ
ー

　

ツ
ヴ
ァ
イ
ゲ
ル
ト
レ
ー
ベ
２
０
１
２
」。

大
好
き
な
品
種
の
ひ
と
つ
で
す
。

「
ツ
ヴ
ァ
イ
ゲ
ル
ト
レ
ー
ベ
は
雨
に
あ

た
る
と
実
が
割
れ
て
し
ま
う
。
放
っ
て

お
く
と
そ
こ
か
ら
カ
ビ
が
発
生
す
る
の

で
、
割
れ
た
実
を
こ
ま
め
に
取
り
除
く

こ
と
が
必
要
な
、
手
間
の
か
か
る
ぶ
ど

う
で
す
。
い
い
ぶ
ど
う
は
こ
う
し
た
農

家
さ
ん
の
努
力
の
結
晶
」
と
行
川
さ
ん

は
お
っ
し
ゃ
い
ま
す
。

タ
ン
ニ
ン
が
ま
ろ
や
か
で
、
ス
パ
イ

シ
ー
。
ミ
ネ
ラ
ル
感
が
立
つ
こ
と
で
、

奥
行
き
の
あ
る
赤
ワ
イ
ン
に
な
っ
て
い

ま
す
。
鹿
肉
や
短
角
牛
な
ど
、
赤
身
の

肉
に
ぴ
っ
た
り
。
魚
だ
と
ま
ぐ
ろ
と
か
、

こ
っ
く
り
と
煮
た
肉
じ
ゃ
が
な
ん
か
も

合
い
そ
う
。

　

最
後
に
い
た
だ
い
た
「
メ
ル
ロ
ー
’12

年
」
は
、
佐
々
木
さ
ん
の
実
家
で
栽
培

し
た
ぶ
ど
う
で
造
ら
れ
た
ワ
イ
ン
だ
そ

う
で
す
。
こ
れ
は
今
年
の
ウ
ィ
ー
ン
国

際
ワ
イ
ン
コ
ン
ク
ー
ル
で
金
賞
を
受
賞
。

「
日
本
で
栽
培
さ
れ
た
メ
ル
ロ
ー
で
こ

ん
な
に
果
実
の
凝
縮
感
が
出
る
の
は
珍

し
く
、
し
っ
か
り
と
し
た
渋
み
と
黒
い

果
実
を
思
わ
せ
る
香
り
が
す
る
」
と
い

う
行
川
さ
ん
の
解
説
を
う
か
が
い
な
が

ら
、
香
り
を
き
き
、
ひ
と
口
。
今
は
ま

だ
渋
み
が
立
ち
ま
す
が
、
３
年
ぐ
ら
い

寝
か
せ
て
飲
む
と
最
高
の
ワ
イ
ン
に
な

る
予
感
が
し
ま
す
。

初
め
て
エ
ー
デ
ル
ワ
イ
ン
を
い
た
だ

い
て
か
ら
数
年
経
ち
ま
す
が
、
変
わ
ら

ぬ
お
い
し
さ
に
は
感
動
を
覚
え
ま
す
。

大
迫
町
の
テ
ロ
ワ
ー
ル
の
豊
か
さ
だ
け

で
な
く
、
手
抜
き
の
な
い
ぶ
ど
う
栽
培
、

そ
し
て
ぶ
ど
う
の
力
を
見
極
め
た
醸
造

技
術
が
、
さ
ら
に
ワ
イ
ン
に
磨
き
を
か

け
て
い
る
と
再
認
識
。
こ
れ
か
ら
が
ま

す
ま
す
楽
し
み
な
ワ
イ
ナ
リ
ー
で
す
。

大
迫
町
の
隣
町
、
紫し

わ波
町
は
食
料
自

給
率
１
７
０
％
と
い
う
驚
異
的
な
地
産

地
消
の
町
。
県
内
で
も
産
直
の
町
と
し

て
知
ら
れ
、
町
内
に
10
カ
所
の
産
直
物

販
売
所
が
あ
り
ま
す
。

都
市
再
生
整
備
事
業
「
オ
ガ
ー
ル
プ

ロ
ジ
ェ
ク
ト
」
の
施
設
の
ひ
と
つ
、
オ

ガ
ー
ル
プ
ラ
ザ
に
は
、
農
村
と
都
市
を

つ
な
ぐ
拠
点
「
紫
波
マ
ル
シ
ェ
」
が
あ
る
。

紫
波
全
域
の
食
材
が
手
に
入
る
「
オ
ー

ル
紫
波
」
を
コ
ン
セ
プ
ト
に
、
生
鮮
食

料
品
３
品
（
青
果
、
肉
、
魚
）
を
揃
え
、

惣
菜
や
加
工
品
な
ど
に
も
力
を
注
ぐ
。

産
直
の
町
だ
け
あ
っ
て
、
紫
波
町
の

魅
力
は
何
と
言
っ
て
も
食
材
。
マ
ル

中
酒
と
し
て
最
高
の
白
に
仕
上
が
っ
て

い
ま
す
。

「
30
年
ぐ
ら
い
前
か
ら
栽
培
を
始
め
た

品
種
で
、
毎
年
い
い
ワ
イ
ン
を
造
っ
て
く

れ
ま
す
。
２
０
１
４
年
は
天
候
に
も
恵
ま

れ
て
」
と
行
川
さ
ん
。
醤
油
か
ら
オ
リ
ー

ブ
オ
イ
ル
ま
で
幅
広
い
調
味
料
に
合
う
、

日
本
の
食
卓
向
き
の
白
ワ
イ
ン
で
す
。

ワ
イ
ン
の
味
を
表
現
す
る
と
き
、
よ

エーデルワイン  ワインシャトー大迫
1962年、大迫町のぶどうの生産振興を目的に設立
されたエーデルワイン。地元農家と連携し、ワイン
醸造技術に磨きをかけ、国内外で評価されるワイ
ンを醸す

岩手県花巻市大迫町10-18-3　☎0198-48-3200
営業時間：9時～ 16時30分
＊5/1～ 10/31は17時まで延長
休館日：年末年始（12/31～ 1/3）

醸造技師の責任者、行川裕治氏が、一次発
酵を終え圧搾された赤ワインの味を確認

樽に移されてセラーで寝かされる赤ワイン。静かな熟成の時がおいしいワインを育む

右／酸とミネラルのバランス
が素晴らしい白。日本の家庭
の食事を引き立てて豊かにし
てくれるワイン
下／左から「ハヤチネゼーレ 
メルロー熟成樽 2012」「シル
バー ツヴァイゲルトレーベ
2012」「五月長根葡萄園 リー
スリング・リオン2014」（すべて
オープン価格）　
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