
３つの
異なる
温度の
貯蔵室

1

雪室倉庫には５度、10～15度、13
～15度という３つの異なる温度の
貯蔵室を備え、米の食味・品質ご
とに保管を分けている

本州
最大規模
の雪室

4

貯雪量1,500tの雪室は本州最
大規模。断熱性に優れ、2月に
雪を運びこめば翌シーズンま
で追加の必要がない

「雪室貯
蔵米」の
直販

5

雪室倉庫で貯蔵した「雪室貯
蔵米」は、個人への直販が中
心。一般的な魚沼コシヒカリよ
り高価だが、好評だという

JA北魚沼
GAP
部会を
設立

6

生産者団体が活用する農場管
理の基準であるJGAP団体認
証を取得。ブランド力向上と地
域営農活動の発展を目指す

機械式
低温
貯蔵室も
併設

3

天候により降雪が少ない場合
も想定し、３室のうち１室はエ
アコンで温度調整をしてリス
クを低減

冷気循環
により

高品質貯蔵
を可能に

2

エアコンより全体の温度が安
定し、かつ湿気も最適に保てる
のが雪室最大のメリット。夏場
の米の劣化を防ぐことができる

特徴的な取り組みJA北魚沼の

豊
か
な
水
と
自
然
に
恵
ま
れ
、
米
ど
こ

ろ
で
知
ら
れ
る
新
潟
県
・
北
魚
沼
地
方
。

米
の
ブ
ラ
ン
ド
化
に
取
り
組
む
J
A
北
魚

沼
で
、
老
朽
化
し
た
米
倉
庫
の
建
て
替
え

が
検
討
さ
れ
始
め
た
の
は
平
成
20
年
頃
。

勉
強
会
の
中
で
さ
ま
ざ
ま
な
意
見
が
出
さ

れ
、
検
討
を
重
ね
た
結
果
浮
上
し
た
の
が
、

雪
を
利
用
し
た
「
雪ゆ
き

室む
ろ

倉
庫
」
で
し
た
。

「
も
と
も
と
こ
の
地
は
、
毎
年
３
〜
４
ｍ

も
の
積
雪
に
悩
ま
さ
れ
る
豪
雪
地
帯
で
す
。

こ
の
雪
を
う
ま
く
利
用
し
て
、
環
境
に
も
優

し
い
倉
庫
が
建
て
ら
れ
な
い
だ
ろ
う
か
。
そ

こ
か
ら
検
討
を
重
ね
て
い
き
ま
し
た
」

そ
う
語
る
の
は
、
J
A
北
魚
沼
販
売
促
進

課
販
売
管
理
担
当
部
長
の
鈴
木
貢
さ
ん
。
米

は
低
温
貯
蔵
が
基
本
で
、
長
期
間
貯
蔵
す
る

と
電
力
な
ど
の
コ
ス
ト
が
ど
う
し
て
も
か

か
っ
て
し
ま
い
ま
す
。

そ
こ
で
注
目
し
た
の
が
「
雪
室
」。
豪
雪

地
帯
で
は
、
昔
か
ら
雪
室
と
呼
ば
れ
る
雪
中

貯
蔵
庫
に
農
作
物
を
貯
蔵
す
る
手
法
が
一
般

的
で
し
た
。
自
然
の
力
を
借
り
な
が
ら
、
低

温
で
農
作
物
の
鮮
度
を
保
つ
と
い
う
先
人
の

知
恵
。
こ
れ
を
応
用
し
て
、
新
潟
県
の
J
A

で
初
と
な
る
「
利り

雪せ
つ

型
米
穀
低
温
貯
蔵
施

設
」、
通
称
・
雪
室
倉
庫
を
24
年
８
月
に
完

成
さ
せ
ま
し
た
。

こ
の
雪
室
倉
庫
で
は
、
倉
庫
内
に
雪
を
貯

め
て
お
く
雪
室
と
い
う
エ
リ
ア
を
設
置
し
、

そ
の
冷
気
を
利
用
し
て
米
を
貯
蔵
し
ま
す
。

全
体
で
玄
米
約
３
，６
０
０
t
を
管
理
・
貯

蔵
で
き
る
本
州
最
大
規
模
の
も
の
で
す
が
、

同
規
模
の
米
倉
庫
と
比
べ
て
電
力
消
費
量
は

約
３
分
の
１
。
年
間
78
t
の
C
O
2

削
減
効

果
が
あ
る
と
試
算
さ
れ
て
い
ま
す
。

し
か
し
、
貯
蔵
後
の
品
質
が
良
く
な
け
れ

ば
意
味
が
あ
り
ま
せ
ん
。「
翌
年
の
秋
、
１

年
間
貯
蔵
し
た
お
米
と
、
そ
の
年
に
と
れ
た

ば
か
り
の
新
米
の
両
方
を
食
べ
比
べ
て
み
た

ん
で
す
。
個
人
的
な
感
想
で
す
が
、
雪
室
倉

庫
で
1
年
間
貯
蔵
し
た
お
米
の
方
が
美
味
し

い
と
感
じ
ま
し
た
。
そ
の
時
は
本
当
に
安
心

し
ま
し
た
。
や
っ
た
！
と
思
い
ま
し
た
よ
」

（
鈴
木
さ
ん
）。

安
定
し
た
温
度
・
湿
度
の
も
と
で
保
存
し

た
こ
と
で
、
米
の
鮮
度
と
食
味
を
保
つ
こ
と

が
で
き
た
の
で
す
。
ま
た
、
雪
室
倉
庫
は
冷

気
を
雪
室
と
循
環
さ
せ
る
シ
ス
テ
ム
の
た
め
、

庫
内
の
臭
い
や
埃
を
雪
が
吸
着
し
、
貯
蔵
時

の
臭
み
を
防
ぐ
効
果
も
あ
る
そ
う
で
す
。

も
う
一
つ
、
雪
室
倉
庫
が
担
っ
て
い
る
大

き
な
役
割
が
あ
り
ま
す
。
そ
れ
は
お
米
の

付
加
価
値
を
高
め
る
こ
と
。
一
口
に
「
魚
沼

冬
の
豪
雪
を

米
の
貯
蔵
に
利
用

北
魚
沼
ブ
ラ
ン
ド
の

さ
ら
な
る
強
化
へ

飼
料
を
与
え
る
こ
と
で
、
半
分
の
コ
ス
ト
で

同
じ
乳
量
を
生
産
で
き
る
よ
う
に
な
り
ま
し

た
。
ジ
ェ
ラ
ー
ト
は
地
元
の
飲
食
店
や
旅
館

と
協
力
し
て
検
討
を
重
ね
、
半
年
ほ
ど
か
け

て
開
発
し
、
昨
年
4
月
に
販
売
を
開
始
し
ま

し
た
が
、
予
想
以
上
の
売
れ
行
き
に
驚
い
て

い
ま
す
。
こ
れ
か
ら
も
、
地
域
振
興
の
た
め

に
ど
ん
ど
ん
生
産
し
て
い
き
た
い
で
す
ね
」

（
営
農
企
画
課
長
・ 

小
幡
憲
三
さ
ん
）

　

こ
の
地
域
で
も
、
農
業
従
事
者
の
高
齢
化

で
農
業
の
担
い
手
が
減
少
し
て
い
ま
す
が
、

「
地
域
の
自
然
環
境
保
護
の
た
め
に
も
水
田

を
残
し
て
い
き
た
い
」
と
い
う
気
運
は
高

ま
っ
て
い
ま
す
。
J
A
北
魚
沼
の
こ
う
し
た

取
り
組
み
は
、
魚
沼
の
豊
か
な
自
然
を
守
る

こ
と
に
も
つ
な
が
っ
て
い
る
の
で
す
。

コ
シ
ヒ
カ
リ
」
と
言
っ
て
も
、
魚
沼
地
方
は

大
き
く
北
魚
沼
・
中
魚
沼
・
南
魚
沼
の
3
つ

に
分
か
れ
、
そ
れ
ぞ
れ
が
米
の
産
地
と
し
て

競
い
合
っ
て
い
る
の
が
現
状
で
す
。
現
在
、

J
A
北
魚
沼
で
は
こ
の
雪
室
倉
庫
で
貯
蔵
さ

れ
た
コ
シ
ヒ
カ
リ
を
「
雪
室
貯
蔵
米
」
と
し

て
販
売
。「
魚
沼
産
」で
は
な
く
、「
北
魚
沼
産
」

の
ブ
ラ
ン
ド
力
強
化
を
目
指
し
て
い
ま
す
。

ま
た
、
6
次
産
業
化
の
一
環
と
し
て
、
さ

ら
な
る
取
り
組
み
を
行
っ
て
い
ま
す
。
そ
れ

は
飼
料
用
米
と
飼
料
用
イ
ネ
（
W
C
S
）
を

食
べ
て
育
っ
た
地
元
牧
場
の
牛
の
生
乳
を
利

用
し
た
「
魚
沼
う
ん
め
ぇ
ジ
ェ
ラ
ー
ト
」
の

販
売
で
す
。

「
飼
料
価
格
の
高
騰
な
ど
で
苦
し
む
地
元
の

酪
農
家
を
元
気
づ
け
た
い
、
と
い
う
の
が
開

発
の
一
番
の
理
由
で
す
。
配
合
を
工
夫
し
た

J A 北 魚 沼 の あ ゆ み

1999年

2008年

2010年

2012年
2月

2012年
8月

2013年

2014年
4月

JA北魚沼創立

1960年代に建てられた倉庫の老朽化に
よる建て替えと、大規模倉庫での管理
が検討され始める

平成23、24年度再生可能エネルギー熱
利用加速化支援対策事業（経済産業
省）、平成23年度新潟米付加価値向上
施設整備促進事業（新潟県）などから
の支援が決定、計画に着手

利雪型米穀低温貯蔵施設、通称「雪室
倉庫」建設開始

雪室倉庫完成

「雪室貯蔵米」販売開始

「魚沼うんめぇジェラート」販売開始

所在地 

▲

新潟県魚沼市
職員数 

▲

325人
正組合員数 

▲

6,406人
准組合員数 

▲

5,358人
販売品販売高 

▲

52億7,100万円

JA北魚沼

※ 平成27年1月末現在

文／川口有紀（フリート）　撮影／原田圭介（P.16）　写真提供／JA北魚沼

飼料用米で育った牛から採れた
生乳の味わいが魅力。カップのフ
タはホルスタインの模様で魚沼市
の形を表現。1個380円（税込み）

魚沼うんめぇジェラート

「雪」を「米」に利用し
さらなるブランド力強化へ
「魚沼コシヒカリ」と言えば、誰もが認める米のトップブランドの一つ。

その魚沼地方で、“米”にまつわる新たな取り組みが注目を浴びています。

環境に優しく、米の付加価値向上にもつながる「雪
ゆき

室
むろ

倉庫」で貯蔵された米の販売、

飼料用米を食べて育った牛の生乳によるジェラートの開発など、

「北魚沼産ブランド」の強化に奮闘する、JA 北魚沼の取り組みを紹介します。

vol.3
今、この人たちが熱い

JA北魚沼
（新潟県）
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