
たまりしょうゆの製造工程及び製造の様子 

図 1 5 分たまりの製造工程 

 図 2 10 水たまりの製造工程 
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汲み掛け 

写真 1 汲み掛けの様子 

みそ圧搾 

写真 2 みそ切り機  写真 3 薄くしたもろみ 

写真 4 もろみの圧搾 

（写真１～写真４：日本醤油協会から提供） 
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